% Cuisine Provencale au Feu de Bois

; i La démache est simple ... le faire pour neus avant de le faite peur vous

MENU-CARTE BALADE GOURMANDE
Jaus nes preduits sent issus de producteurs locawx, denc frais et cuisinés au maoment.
Mexci & vous de saveir patienter le temps de préparation afin de mieux apprécier vos plats.

ENTREE - PLAT - DESSERT.. 42 €

(Prix par personne)

[- Entrées..13€ ° ]

Caillette d’agneau et cochon de Nyons aux herbes fines - Salade a I'huile de citron et Romarin

) o
2%

[0 Plats.28€ e ] e

Poisson de la péche de Méditerranée saisi a la flamme, sel au citron noir, Huile de Basilic
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Supréme de volaille de Mirabel rati au beurre truffé¢, pomme purée et pleurotes, jus de carcasse (+Sup.7€)

[- Fromages ou @@gg@ﬁﬁgmﬂz{io]

Faisselle de Brebis au miel de Lavande

Prix Nets en €uros - Service Compris
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POUR LES AFICIONADOS DE VIANDES AU FOUR A BOIS

Uw narment de vignes de Vitlediew
LA COTE DE BceUF ANGUS BiG DE CAMARGUE =52

Entre 1,200 kg et 1,500 Ry - sewi pour 2 a 3 personnes

13€ les 100g

Servi avec des pommes de terre grenaflles
Et légumes confits en cocotte
Sauce Béarnaise - Jus de Bezuf

| Os & la moelle & la fleur de sel
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Vetre cite de beuf étant cuite au feu de bois & ba minute. ..
Mexci de prévaein un temps de cuisson de 25 & 35 minutes minimum

selon la cuisson de votre préférence /7
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GRIGNOTER DU BOUT DES DOIGTS POUR L’APERD

Pizzette a la tuffe d’été 18 €
Croquilles d’escargots en Pevsillade — les 12 20€
Pan Con Jomate — Larde salé des Baronnies 16 €
Saucisson de Caction de ba Chaut (eusio sanch : 2005) 14 €
Pannisse de Pois chiche — Sauce temate capres @ 12 €

@ Prix Nets en €uros - Service Compris
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NOS ENGAGEMENTS POUR UNE GASTRONOMIE ®
#@# DURABLE ET ECO-RESPONSABLE ###

®

§ Nous avons pris soin de sélectionner des producteurs locaux pour vous servir.

Tous sont situés dans un rayon trés serrés autour de Villedieu.
Parce que travailler en circuit court, avec une vraie relation humaine
avec nos fournisseurs est 'une des clés de notre Bistrot

Des volailles, agneaux et cochons magnifiques, des fruits et légumes bio,
en culture raisonnée et permaculture, des ftruffes et champignons du département,
des herbes sauvages et des milliers de saveurs locales
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/ La Provence et la région du Mont-Ventoux regorgent de petits producteurs, éleveurs,
maraichers, cueilleurs, fermiers .. qui travaillent dans le respect des produits et des
bétes et qui ceuvrent pour une gastronomie plus durable.

\
% Nos fournisseurs s’engagent & privilégier les contenants réutilisables.
W Nos naisseurs et éleveurs de volailles, cochons et agneaux
permettent une élimination des bio déchets.

Nos vins proviennent en majorité des vignerons indépendants et cultivant la vigne avec
le respect de la terre et selon les cycles de lunes ..
en majorité nature, bio et bio dynamie.

J'aime aller & la rencontre de ces artisans, amoureux de leur métier et ainsi vous faire
partager a table ces formidables et gourmandes trouvailles.
L'ensemble de nos cuissons se font dans noftre four & bois ; >
7
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Le four a bois est sain et nous permets de renouer avec une cuisson ancestrale..
Le four & bois est écologique et économique car il ulilise les énergies renouvelables du
bois pour cuire les aliments, ce qui n'est pas le cas pour le gaz.

Il est idéal pour la cuisson de pain, de pizzas el de plats traditionnels comme nous le

faisons ici. e four a bois est un four traditionnel qui permet de cuire les aliments de
facon naturelle.
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RETROUVEZ L'ENSEMBLE DE KOS FOURNISSEURS o
ELEVEURS, MARAICHERS, CUEILLEURS, PECHEURS

Fruits & Legumen

Famille Boulard - Géraldine et Jean-Francois Boulard - Fruits et léqumes (84110)

Dimitri Benet - Fleurs et Courgettes Fleurs - Le Palis (84110)
Tagete et Bergamote - Audrey Angélica - Hyeres (83)

Poissons de Mern
Coté Fish - Mathieu Chapel - Le Grau du Roi (30)
Toute la Marée - Entraiques (84)

Encargoly

Les Escargots de I'Enclave - Olivier Clavel - Valréas (84)

Viandes, Volaitlen

Agneau, Beeuf, Cochon - Alazard et Roux - Tarascon (13)

Volaille du Haut Fabrange - Myriam Moinier - Mirabel-aux-Baronnies (26)

Jrujfer

Maison Plantin - Christopher Poron et Nicolas Rouhier - Puyméras (84)

ﬁwnagwd&éﬁ@rwetﬁméw
Lou Canestéou - Romain Dumond - Vaison-la-Romaine (84)
De Nos Terres @& I'Assiette - Marléne Truchet - Vaison-la-Romaine (84)

Huile dGlives - Olwen et Miel

0'live Prod - Alain Bertrand et fils - Villedieu (84110)
Farines - %W&y- Poin Chichen
Clément et Fabien Bégnis - Saint-Jalle (26)

Sorbely et gfcww

Fait Maison a la sorbetiere (84110)

La Torréfaction Maison Bres - Sarrians (84)

Herben Sechen

Tisane Le Dauphin - Pierre-Etienne Longeret - Buis-les-Baronnies (26)
Pain

La Main a la Pate - Ronan Talec - Crestet (84)

Toutes nas viandes et volailles sank dlevées et abattues en France.
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Pizzette o la tuffe d’été

Cruoquilles d’escargots en Pensillade — les 12
Pan Con Jemate — Lardo salé des Baronnies
Saucissan de Cachion de la Caut (usio nanché - 200)
Pannisse de Pais chiche — Sauce temate capres

GRIGNOTER DU BOUT DES DOIGTS POUR L’APERD

18 €
20€

16 €

14 €
12€
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Menu Pitchoun : Plat et Dessert 19€
Histoire de commencer a se familiariser avec les bons et beaux produits

(Jusqu'a 10 ans)

\ Merci de vous renseigner auprés du personnel de salle. »

J Plat pouvant répondre a I'attente des végétariens (ovo-lacto-végétariens)

La liste des allergénes est disponible sur simple demande ou en vous renseignant lors de votre commande
« Le Menu est a fitre d'exemple, il est susceptible de changer a fout moment en fonction de nos approvisionnements

a
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Ouvert du 8 Mai au 10 Octobre 2026

Ouvert tous les jours sauf Mardi

Open every day except Tuesday
For all bookings. please cantact us by phone 04.90.28.97.02

[T o

Powr toute réservation, merci de noaws contacter aw 04.90.28.97.02

Prix Nets en €uros - Service Compris




